KONDITOREN-INNUNG BERLIN
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AKB ZENTRUM GmbH
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—— Zentrum des Deutschen Konditorenhandwerks

Spal an einem lebendigen Beruf — Konditoreifachverkdufer/in

Berufsbild: In Konditoreien und Cafés dreht sich alles um feine Geniisse fir eine
anspruchsvolle Kundschaft. Von feinsten Torten und Teegeback bis hin zu
erlesenen Pralinen-, Marzipan- und Eiskreationen reicht das Angebot, das man
nicht nur im Laden kaufen, sondern auch in einer einladenden und entspannten
Atmosphare im Café genieen kann.

Der/die Fachverkaufer/in geht mit Einfihlungsvermogen auf seine/ihre Kunden
ein und berat individuell, liebenswirdig und sachkundig. Er/sie kennt die
Angebotspalette von késtlichen SiRigkeiten fiir GenieBer bis hin zu Angeboten
fir Gesundheitsbewusste. Sie weil, welche Rohstoffe fiir die Erzeugnisse
verwendet werden. Durch ihr sympathisches Auftreten tragt sie wesentlich
dazu bei, dass Kunden gern wiederkommen. Kontaktfreude, sympathisches
Erscheinungsbild, Sinn flr Sauberkeit und Hygiene eréffnen in diesem Beruf ein
grolRartiges Tatigkeitsfeld.

Tatigkeiten: - Verkauf von hochwertigen Konditoreiartikeln

- Fachberatung Uber Geschmack, Zusammensetzung und Verwendung
der Produkte und deren Bedeutung fiir die Erndhrung

- Servicetatigkeiten im Konditoren-Café

- Gestaltung von Schaufensterdekorationen, Werbemedien im Verkaufs-
segment (inkl. Preisschilder, ...)

- originelle Dekoration und kreatives Garnieren

- Eis portionieren, Eismixgetranke und Eisbecher anrichten

- Herstellen, Anrichten und Garnieren von kleinen Gerichten wie Suppen,
Salate, Pasteten, Gemusekuchen u.a.

- Warenprasentation und Lagerung von Lebensmitteln unter Beachtung
der Qualitatskontrolle

Ausbildungsdauer: 3 Jahre (Gberdurchschnittliche Leistungen kdnnen eine
vorgezogene Priifung ermdoglichen)

Berufsschule: Emil-Fischer-Schule, Cyclopstr. 1-5, 13437 Berlin
Empfohlene
Voraussetzungen: - Hauptschulabschluss, Mittlerer Schulabschluss

- Aufgeschlossenheit und Kontaktfreude, Einfiihlungsvermaogen, gute
Umgangsformen, Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene

Priifungen: - Zwischenpriifung vor Ende des 2. Ausbildungsjahres
- Abschlussprifung
Weiterbildungs- /
Aufstiegsmoéglichkeiten: - Teilnahme an Lehrgdngen, Kursen oder Seminaren, z.B. Glber moderne
Organisation einer Verkaufsabteilung, Verkaufspsychologie,
Reklamations- und Beschwerdemanagement, Schaufenstergestaltung
und zeitgeméaRe Marketing-instrumente, Existenzgriindung im
Einzelhandel
- nach entsprechender Berufspraxis Fortbildung: Handelsfachwirt/in,
Handelsbetriebswirt/in, Betriebswirt/in des Handwerks

Ausbildungsvergiitung: gesetzliche Ausbildungsvergltung
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Ausbildungsbetriebe fiir Fachverkdufer im Nahrungsmittelhandwerk /

Schwerpunkt Konditorei

Unternehmen

Internetauftritt

Backerei & Konditorei R. & M. Jaenichen GbR

www.konditorei-jaenichen.de

Backerei & Konditorei Thomas Wildschiitz

Bio Konditorei Tillmann GmbH

www.tillmannkonditorei.de

Café LebensArt

www.cafe-lebensart.de

Classic Conditorei & Café Rontgen

www.classic-conditorei.com

Conditorei & Café Gerch

www.conditoreigerch.de

Conditorei Jebens GbR

www.conditorei-jebens.de

Confiserie Reichert - Menge GmbH

www.confiserie-reichert.com

Czerr

www.czerr.de

Dr. Lehmann Back GmbH

www.cafelehmann.de

Dresdner Feinbackerei

www.dresdner-feinbaeckerei.de

Eis Voh

www.glutenfrei-berlin.com

Familienbackerei Rosler GmbH

www.baeckerei-roesler.com

Feinbackerei & Konditorei Laufer GmbH

www.konditorei-laufer.de

Georg Hillmann GmbH & Co. KG

www.baeckerei-hillmann.de

Konditorei & Café G. Buchwald

www.konditorei-buchwald.de

Konditorei Engelmann Produktions GmbH

www.konditorei-engelmann.de

Konditorei Fester - Hellmuth Fester GmbH &
Co. KG

www.konditorei-fester.de

Konditorei Krautzig

www.konditorei-krautzig.de

Konditorei Kiihnel

www.konditorei.schroeter@gmail.de

Konditorei Rabien

www.rabien-berlin.de

Konditorei Rottgen

www.konditorei-roettgen.de

Einige der aufgeflihrten Betriebe bieten Schiilerpraktika bzw. Schnuppertage an — bitte dort

nachfragen.

Weitere Informationen zum Konditoren-Handwerk erhalten sie bei Konditoren-Innung

Tel.: 030/ 81055 73 10 und Fax: 030 / 810 55 73 19 oder
www.berliner-konditoren.de, E-Mail: info@berliner-konditoren.de
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